
 
Antipasti € 10 
 
Baccalà mantecato con crostino di mais e pomodorini marinati  
Tagliere di affettati e verdure croccanti in agrodolce  
Cestino di grana con polenta, soppressa, Asiago e funghi   
Soufflè di zucca, tartufo e rosmarino su crema di castagne con mandorle tostate  e pancetta 
croccante  

Carciofo farcito e gratinato avvolto con prosciutto di Parma e sarvito su fonduta di Asiago  
Sformato di broccolo fiolaro su fonduta di Asiago  
 

 
Primi Piatti € 12 
 
Crema di porri con crostini  
Tortelli neri con gamberi e capesante su crema di zucchine  
Tagliolini al petto d’oca affumicato  
Gnocchi di patate con ragù di coniglio  
Tagliatelle con ragù di cortile alle erbe aromatiche   
Tortelli alle pere su crema di gorgonzola dolce e noci   
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Secondi piatti 
 
Polenta e baccalà € 18  
Seppie in umido € 14  
Ossobuco di vitello € 14  
Stinco alla birra e erbe aromatiche € 12  
Filetto di coniglio in panatura di mais € 16  
Guancia di vitello brasata al vino rosso € 16  
Costicine di patanegra brasate alla paprica € 14  
Petto di faraona cotto a bassa temperatura con funghi € 14  
Coscia di pollo arrosto a bassa temperatura con lime e peperoncino € 12  
 
Secondi piatti alla brace 
 
Tagliata d’asino € 14 
Braciola di vitello € 18 (4 hg) 
Costolette d’agnello € 18 
Tagliata di manzo al rosmarino € 15 
Tagliata di Pluma di Patanegra Iberico € 16 
  
Contorni € 4 
 
Carciofi  
Fagioli stufati  
Verze soffocate 
Patate al forno  
Cipolle in agrodolce  
Verdure miste cotte in padella  
 

 



 

Coperto € 2,5 
Caffè € 1.50 
Vino Della Casa 750 cl € 12 
Acqua potabile trattata 750 cl € 2,50 
Carta dei vini disponibile su richiesta 
Per ragioni di mercato alcuni ingredienti possono essere surgelati 
 

 
 


